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Ottime novità  
da ILVE

Amare le persone con cui condividiamo le nostre passioni e ispirazioni 
più profonde, così come i sapori della natura, della tradizione, 
dell’innovazione tecnologica e stilistica. Questi sono i valori su cui si basa 
la ricerca ILVE, un laboratorio di idee e realizzazioni che non si ferma mai, 
con novità sempre affascinanti e all’avanguardia.
  
La collezione Panoramagic, nata da un progetto iconico del design 
italiano, entra ufficialmente nel catalogo ILVE offrendo una gamma 
esclusiva di blocchi cottura, cappe coordinate e forni a incasso.  
Ispirata alle tradizioni senza tempo della cucina, Nostalgie rinnova 
l'estetica dei forni a incasso, ancora più in sintonia con le atmosfere  
del passato, ma con tecnologie e funzionalità contemporanee.  
Nuovi anche i maxi forni Panoramagic, Nostalgie e Professional Plus  
con estetica in acciaio professionale o “full glass” in vetro nero.  
ILVE: ottime novità per vivere, cucinare, amare.

Vivere la casa in un modo 
personale e coinvolgente.  
Cucinare con versatilità, 
creatività e professionalità. 



Panoramagic

Un mito della cucina 
contemporanea  
che continua nel tempo.

Correvano i fantastici anni 1960, quando ILVE  
lanciò Panoranmagic: il modello freestanding  
che rivoluzionò lo scenario della cucina domestica.  
Oggi questo mito dello stile e della tecnologia italiana 
continua a imporsi e ad affascinare: in una veste 
attualizzata e con una gamma di soluzioni completa,  
per inserirsi in qualsiasi progetto d’interni.

→	 PM128DS3/SS  
Blocco cottura Panoramagic 120cm con cappa APM120 
Scocca e finiture acciaio
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ILVE 006 — 007Panoramagic



Blocchi cottura



Inimitabili nel design che unisce la tecnicità delle cucine 
professionali con la cultura italiana del progetto, i blocchi cottura 
Panoramagic sono proposti in tre modelli: da 120 cm con doppio 
forno e da 90 cm con 6 fuochi oppure con piano a induzione. 
Caratterizzati a prima vista dal  cruscotto inclinato, con grandi 
manopole dotate di accensione integrata e illuminazione a led, 
trovano un ulteriore punto di forza estetico e funzionale nel 
maniglione frontale. Il disegno delle griglie in ghisa e la forma 
dei segnaposizione rossi sulle manopole, richiamano il motivo 
esagonale del logo ILVE.

Blocchi cottura

Finiture
Manopole, maniglie, piedini, cornici

Gamma colori
Scocca

Inox

Cromo

←	 PM128DS3/SS  
Blocco cottura Panoramagic 120cm  
con cappa APM120 
Scocca e finiture acciaio

ILVE 008 — 009Panoramagic



I piani dei blocchi cottura Panoramagic  offrono prestazioni di qualità 
professionale, grazie ai bruciatori a gas Dual che garantiscono 
un’erogazione ottimale e una perfetta distribuzione del calore. Realizzati 
in ottone, materiale nobile per eccellenza, sono ulteriormente protetti 
dal trattamento tecnologico Total Black. Anche la versione a induzione 
garantisce performance di alto livello, in totale sicurezza.

Piani professionali

Piani cottura ad alta 
specializzazione

Piano cottura  
con griglie in ghisa

Spartifiamma in 
ottone Total Black 
con trattamento 
nanotecnologico 
antiaderente

Bruciatori a gas 
Dual con potenza 
fino a 5 kW di serie

Manopole 
retroilluminate  
a LED

ILVE
	

Panoramagic → Blocchi cottura



Forni ad alte prestazioni

Il forno del blocco cottura Panoramagic mette a disposizione tutto lo 
spazio che serve per cuocere portate di dimensioni anche importanti, 
con controllo puntuale della temperatura impostabile da 30° C, per una 
lievitazione a regola d’arte, fino a 320°C per le cotture più impegnative. 
Intuitivo e leggibile in ogni istante, il display touch TFT permette di 
visualizzare e gestire tutte le funzioni.

•	 Grande capacità interna
•	 Doppio forno nella versione da 120 cm
•	 Controllo elettronico della temperatura

4,3”4,3”

Display 4,3"  
full touch

Controllo unico 
dei due forni

Controllo elettronico 
della temperatura 
puntuale

Porta fredda con 
triplo vetro estraibile

Scarico vapori

Sonda di cottura 

Porta con sistema  
soft-closing

Cassetto riscaldato  
con sistema 
soft-closing

↑	 PM128DS3/SS  
Blocco cottura Panoramagic 120cm 
Scocca e finiture acciaio

ILVE 010 — 011Panoramagic → Blocchi cottura



Forni disponibili per  
blocchi cottura Panoramagic

Funzioni

Caratteristiche generali OV80 E3 TFT S

Forno elettronico da 80 cm

OV30 E3 TFT

Mini forno elettronico statico da 30 cm

Classe energetica A+ A+

Numero funzioni 15 5

Temperatura di esercizio 30-320°C 30-250°C

Programmatore touch control TFT touch control TFT

Controllo elettronico della temperatura Si Si

Sonda di cottura Si –

Illuminazione Doppia luce interna Luce interna

Chiusura porta soft-closing Si Si

Vetri porta Porta fredda a triplo vetro  
(EN60335-2-6-11.101)

Porta fredda a triplo vetro 
(EN60335-2-6-11.101)

Ventilazione tangenziale di raffreddamento tangenziale di raffreddamento

Sicurezza bambini Si Si

Caratteristiche cavità

Muffola con smalto easy clean con smalto easy clean

Dimensioni interne 64,5×36,5×41 cm 27,5×35,5×44 cm

Capacità 97 L 43 L

Scarico vapori a comando con opzione cottura a secco 
o umida

Si

Resistenza grill abbattibile Si –

Girarrosto diagonale Si

Termostato con sonda elettronica con sonda elettronica

Consumi

Assorbimento massimo 2,75 kW 2,4 kW

Resistenza elettrica superiore 1200 W 800 W

Resistenza elettrica inferiore 1350 W 800 W

Grill elettrico 2150 W 1500 W

Resistenza circolare 2100 W –

Bruciatore inferiore a gas – –

ILVE
	

Panoramagic → Blocchi cottura



ILVE 012 — 013Panoramagic → Blocchi cottura



→

Panoramagic
Blocchi cottura

PM09

Gamma colori
Scocca

Inox

Finiture

Satinato

ILVE Panoramagic → Blocchi cottura

	



Forno elettrico

Forno principale:
OV 80 E3 TFT S

Assorbimento massimo: 
2,75 kW

Forni disponibili

6 fuochi Fry-Top Induzione

B A

B A

C

C

PM096DS3
Satinato� € 4.825,00

PM09FDS3
Satinato� € 5.175,00

PMI09S3
Satinato� € 5.425,00

Configurazioni

Forno elettrico

Potenze

Zona induzione
Ø 145 mm
1,4 kW

Zona induzione
Ø 180 mm
1,85 kW

Zona induzione
Ø 210 mm
2,3 kW

Zona induzione 
Ø 260 mm
2,6 kW

Bruciatore Dual  
a doppia corona  
min. 0,3 kW  
max. 5,0 kW

Bruciatore 
a doppia corona  
min. 1,8 kW  
max. 4,3 kW

Piastra Fry Top  
due bruciatori  
min. 0,4 kW  
max. 4,8 kW

Bruciatore 
grande 
min. 0,6 kW  
max. 3 kW

Bruciatore 
piccolo 
min. 0,4 kW  
max. 1,8 kW

Cappa� APM90

Satinato� € 1.800,00

Pannello portamestoli� AM4-90

� € 190,00

Complementi 
e accessori

687

650 97

911

910

198
571

76
9

14
1

Disegno tecnico 
e misure

ILVE Panoramagic → Blocchi cottura 014 — 015



→

Panoramagic
Blocchi cottura

PM12

Gamma colori
Scocca

Inox

Finiture

Satinato

ILVE Panoramagic → Blocchi cottura

	



Forno elettrico

Forno principale:
OV 80 E3 TFT S

Assorbimento massimo: 
2,75 kW

Forno secondario:
OV 30 E3 TFT

Assorbimento massimo: 
2,4 kW

Forni disponibili

8 Fuochi Fry-Top

PM128DS3
Satinato� € 9.905,00

PM12FDS3
Satinato� € 10.255,00

Configurazioni

Forno elettrico

Potenze

Bruciatore Dual  
a doppia corona  
min. 0,3 kW  
max. 5,0 kW

Bruciatore 
a doppia corona  
min. 1,8 kW  
max. 4,3 kW

Piastra Fry Top  
due bruciatori  
min. 0,4 kW  
max. 4,8 kW

Bruciatore 
grande 
min. 0,6 kW  
max. 3 kW

Bruciatore 
piccolo 
min. 0,4 kW  
max. 1,8 kW

Cappa� APM120

Satinato� € 2.250,00

Pannello portamestoli� AM4-120

� € 258,00

Complementi 
e accessori

687

650 97

1216

910

198
571

76
9

14
1

Disegno tecnico 
e misure

ILVE Panoramagic → Blocchi cottura 016 — 017



Panoramagic 
PM09 — Elettrica
Forno principale: OV 80 E3 TFT S

6 fuochi

PM096DS3
Satinato� € 4.825,00

Fry-Top

PM09FDS3
Satinato� € 5.175,00

Induzione

B A

B A

C

C

PMI09S3
Satinato� € 5.425,00

Panoramagic 
PM12 — Elettrica
Forno principale: OV 80 E3 TFT S
Forno secondario: OV 30 E3 TFT

8 Fuochi

PM128DS3
Satinato� € 9.905,00

Fry-Top

PM12FDS3
Satinato� € 10.255,00

→

Panoramagic
Blocchi cottura

Tabelle comparative 
blocchi cottura

Potenze

Zona induzione
Ø 145 mm
1,4 kW

Zona induzione
Ø 180 mm
1,85 kW

Zona induzione
Ø 210 mm
2,3 kW

Zona induzione 
Ø 260 mm
2,6 kW

Bruciatore Dual  
a doppia corona  
min. 0,3 kW  
max. 5,0 kW

Bruciatore 
a doppia corona  
min. 1,8 kW  
max. 4,3 kW

Piastra Fry Top   
min. 1 kW  
max. 3,1 kW

Bruciatore 
grande 
min. 0,6 kW  
max. 3 kW

Bruciatore 
piccolo 
min. 0,4 kW  
max. 1,8 kW

ILVE Panoramagic → Blocchi cottura

	



ILVE Panoramagic → Blocchi cottura 018 — 019



	
PanoramagicILVE



Perfettamente coordinate ai blocchi cottura nel design,  
nei colori e nelle finiture metalliche, le cappe Panoramagic 
uniscono un’inconfondibile personalità estetica a un utilizzo 
sapiente delle tecnologie. Oltre a filtrare e purificare l'aria che  
si respira in cucina, sono dotate di fari a infrarossi per tenere 
calde le vivande, come avviene nelle cucine professionali.

Cappe

Gamma colori
Scocca

Inox

←	 APM120/SS 
Cappa Panoramagic 120 cm  
in acciaio inox

ILVE 020 — 021Panoramagic



r.  50

L

56
0

300

40
0

70
41

0 480

ø 150

APM
Cappa a parete

Caratteristiche generali

•	 Spia automatica per pulizia filtri
•	 Foro camino di uscita da 15 cm
•	 Potenza massima: 345W 
•	 Classe energetica A
•	 Cassa in acciaio inox AISI 304 

(solo modelli inox)
•	 Aspirazione perimetrale da 

1000 m3/h

•	 Filtri in acciaio inox
•	 Predisposizione telecomando 

(optional)
•	 Comandi retroilluminati 

a quattro velocità 
(1-2-3-Intensiva)

•	 Disponibile in versione 
aspirante o filtrante

•	 Illuminazione barra a led 13W
Accessori

Descrizione Prezzo

Telecomando per cappe A/301/03 € 64,00

Filtri per cappa - filtri ai carboni attivi per 
installazione con ricircolo dell’aria.

A/076/24 € 33,00

Velocità cappa

VELOCITÀ W m3/h dB

1 75 270 35

2 135 380 44

3 220 550 52

4 345 920 62

Gamma colori
Scocca

Finiture
Telaio inferiore

InoxInox

ILVE
	

Panoramagic → Cappe



APM90
L = 911 mm 

		  € 1.800,00

APM120
L = 1216 mm 

		  € 2.250,00

Schienale inox

AM4-90		  € 190,00

Schienale inox

AM4-120		  € 258,00

ILVE 022 — 023Panoramagic → Cappe



Forni



I forni a incasso Panoramagic hanno dimensioni ideali  
per ogni spazio ed esigenza: 60 cm, 90 cm oppure 30'' (76 cm).  
Eleganti e allo stesso tempo razionali nel design, sfoggiano 
tecnologie di livello professionale, per garantire risultati di cottura 
sempre perfetti: dal preriscaldamento rapido Quick Start,  
al controllo puntuale della temperatura, allo scarico vapore  
per una cottura più o meno umida. Il display elettronico touch 
TFT è affiancato dalla grande manopola con led integrato,  
firma estetica inconfondibile della collezione Panoramagic.

←	 OV30PMT3/SS  
Forno Panoramagic built-in 30"  
Scocca e finiture acciaio

Finiture
Manopole, maniglie

Gamma colori
Scocca

Inox

Inox

Forni
ILVE 024 — 025Panoramagic



ILVE Panoramagic → Forni

	

Gamma colori

Inox

Prezzo

Codice ordine: OV60PMT3

Satinato� € 1.948,00

→

Panoramagic
Forni

OV60PMT3
Forno elettronico con temperatura massima di 320° C da 60 cm in acciaio 
inox

590

59
0

599

560
560

599

552

80

550

80

560
22

560

Caratteristiche generali

•	 Classe energetica A+
•	 Temperatura di esercizio 30-320°C
•	 Programmatore elettronico touch TFT
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Sonda di cottura
•	 Illuminazione Doppia luce interna
•	 Accensione automatica della luce ad 

apertura porta
•	 Porta forno full glass
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Vetri porta Porta fredda a triplo vetro 

(EN60335-2-6-11.101)
•	 Isolamento ad alta densità
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Sicurezza bambini

Caratteristiche cavità

•	 Muffola con smalto easy clean
•	 Dimensioni interne 43,7×36×41 cm
•	 Capacità 65 L
•	 Scarico vapori a comando con opzione 

cottura a secco o umida
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Termostato con sonda elettronica

Consumi

•	 Assorbimento massimo� 2,45 kW
•	 Resistenza elettrica superiore� 1000 W
•	 Resistenza elettrica inferiore� 1100 W
•	 Grill elettrico� 2100 W
•	 Resistenza circolare� 2100 W

Finiture

Satinato

Funzioni Gamma colori

Inox

Prezzo

Codice ordine: OV30PMT3

Satinato� € 2.900,00

→ OV30PMT3
Forno elettronico con temperatura massima di 320° C da 76 cm in acciaio 
inox

702

70
2

715

727
727

759

722

80

586

80

600
22

80

Caratteristiche generali

•	 Classe energetica A
•	 Temperatura di esercizio 30-320°C
•	 Programmatore elettronico touch TFT
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Sonda di cottura
•	 Illuminazione Doppia luce interna
•	 Accensione automatica della luce ad 

apertura porta
•	 Porta forno full glass
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Vetri porta Porta fredda a triplo vetro 

(EN60335-2-6-11.101)
•	 Isolamento ad alta densità
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Sicurezza bambini

Caratteristiche cavità

•	 Muffola con smalto easy clean
•	 Dimensioni interne 64×43,3×41 cm
•	 Capacità 114 L
•	 Scarico vapori a comando con opzione 

cottura a secco o umida
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Termostato con sonda elettronica

Consumi

•	 Assorbimento massimo� 3,1 kW
•	 Resistenza elettrica superiore� 1200 W
•	 Resistenza elettrica inferiore� 1560 W
•	 Grill elettrico� 3000 W
•	 Resistenza circolare� 2×1050 W

Finiture

Satinato

Funzioni



ILVE Panoramagic → Forni 026 — 027

Gamma colori

Inox

Prezzo

Codice ordine: OV30PMT3

Satinato� € 2.900,00

→ OV30PMT3
Forno elettronico con temperatura massima di 320° C da 76 cm in acciaio 
inox

702

70
2

715

727
727

759

722

80

586

80

600
22

80

Caratteristiche generali

•	 Classe energetica A
•	 Temperatura di esercizio 30-320°C
•	 Programmatore elettronico touch TFT
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Sonda di cottura
•	 Illuminazione Doppia luce interna
•	 Accensione automatica della luce ad 

apertura porta
•	 Porta forno full glass
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Vetri porta Porta fredda a triplo vetro 

(EN60335-2-6-11.101)
•	 Isolamento ad alta densità
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Sicurezza bambini

Caratteristiche cavità

•	 Muffola con smalto easy clean
•	 Dimensioni interne 64×43,3×41 cm
•	 Capacità 114 L
•	 Scarico vapori a comando con opzione 

cottura a secco o umida
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Termostato con sonda elettronica

Consumi

•	 Assorbimento massimo� 3,1 kW
•	 Resistenza elettrica superiore� 1200 W
•	 Resistenza elettrica inferiore� 1560 W
•	 Grill elettrico� 3000 W
•	 Resistenza circolare� 2×1050 W

Finiture

Satinato

Funzioni



ILVE Panoramagic → Forni

	

Gamma colori

Inox

Prezzo

Codice ordine: OV91PMT3

Satinato� € 2.900,00

→

Panoramagic
Forni

OV91PMT3
Forno elettronico con temperatura massima di 300° C da 90 cm in acciaio 
inox

590

59
0

599

860
860

899

854

80

550

80

560
22

560

Caratteristiche generali

•	 Classe energetica A
•	 Temperatura di esercizio 30-300°C
•	 Programmatore elettronico touch TFT
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Sonda di cottura
•	 Illuminazione Doppia luce interna
•	 Accensione automatica della luce ad 

apertura porta
•	 Porta forno full glass
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Vetri porta Porta fredda a triplo vetro 

(EN60335-2-6-11.101)
•	 Isolamento ad alta densità
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Sicurezza bambini

Caratteristiche cavità

•	 Muffola con smalto easy clean
•	 Dimensioni interne 74×36,5×41 cm
•	 Capacità 110 L
•	 Scarico vapori a comando con opzione 

cottura a secco o umida
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Girarrosto diagonale
•	 Termostato con sonda elettronica

Consumi

•	 Assorbimento massimo� 2,95 kW
•	 Resistenza elettrica superiore� 1200 W
•	 Resistenza elettrica inferiore� 1560 W
•	 Grill elettrico� 2150 W
•	 Resistenza circolare� 2100 W

Finiture

Satinato

Funzioni



ILVE Panoramagic → Forni 028 — 029



Tabella comparativa 
forni

Caratteristiche generali

Classe energetica

Numero funzioni

Temperatura di esercizio

Programmatore

Sonda di cottura

Illuminazione

Chiusura porta soft-closing

Vetri porta

Ventilazione

Sicurezza bambini

Caratteristiche cavità

Muffola

Dimensioni interne

Capacità

Scarico vapori

Resistenza grill abbattibile

Termostato

Consumi

Assorbimento massimo

Resistenza elettrica superiore

Resistenza elettrica inferiore

Grill elettrico

Resistenza circolare

Bruciatore inferiore a gas

Generatore vapore

Generatore microonde

Prezzo

Finitura Ottone/Cromo

Finitura Brunito

Finitura Satinato

Finitura Nero opaco

OV60PMT3
Forno elettronico con temperatura 
massima di 320° C da 60 cm in acciaio 
inox

A+

15

30-320°C

elettronico touch TFT

Sì

Doppia luce interna

Sì

Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-
6-11.101)

tangenziale di raffreddamento

Sì

con smalto easy clean

43,7×36×41 cm

65 L

a comando con opzione cottura a secco 
o umida

Sì

con sonda elettronica

2,45 kW

1000 W

1100 W

2100 W

2100 W

–

–

–

–

–

€ 1.948,00

–

OV30PMT3
Forno elettronico con temperatura 
massima di 320° C da 76 cm in acciaio 
inox

A

15

30-320°C

elettronico touch TFT

Sì

Doppia luce interna

Sì

Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-
6-11.101)

tangenziale di raffreddamento

Sì

con smalto easy clean

64×43,3×41 cm

114 L

a comando con opzione cottura a secco 
o umida

Sì

con sonda elettronica

3,1 kW

1200 W

1560 W

3000 W

2×1050 W

–

–

–

–

–

€ 2.900,00

–

OV91PMT3
Forno elettronico con temperatura 
massima di 300° C da 90 cm in acciaio 
inox

A

15

30-300°C

elettronico touch TFT

Sì

Doppia luce interna

Sì

Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-
6-11.101)

tangenziale di raffreddamento

Sì

con smalto easy clean

74×36,5×41 cm

110 L

a comando con opzione cottura a secco 
o umida

Sì

con sonda elettronica

2,95 kW

1200 W

1560 W

2150 W

2100 W

–

–

–

–

–

€ 2.900,00

–

→

Panoramagic
Forni

ILVE Panoramagic → Forni

	



ILVE Panoramagic → Forni 030 — 031



→	 OV91SNT3/WHG 
Forno Nostalgie built-in 90 cm 
Scocca bianco e finiture ottone

→	 AG120/B 
Cappa Nostalgie 120 cm  
Scocca bianco

→	 HCB90FCN/WHG 
Piano cottura Nostalgie built-in 90 cm con Fry-Top 
Scocca bianco e finiture Ottone

Nostalgie

Nostalgie è la collezione ILVE che abbina tecnologie  
di ultima generazione a riferimenti stilistici del passato.  
Il nuovo profilo stondato dei vetri dei forni a incasso  
è in linea con l’estetica dei blocchi cottura ed evoca  
la magica atmosfera delle cucine di una volta,  
mentre le performance si confermano ai vertici  
della professionalità, in sintonia con lo spazio  
e le esigenze di oggi.





ILVE
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ILVE 034 — 035Nostalgie



Forni e sistemi di  
cottura e conservazione



Dietro alla nuova e caratteristica porta con il vetro stondato, 
i forni a incasso ILVE da 60cm e 90cm offrono una grande 
capienza e garantiscono risultati  impeccabili, grazie a tecnologie 
evolute come il controllo elettronico della temperatura,  
la funzione Quick Start e il display touch TF, facile da usare  
e ad alta definizione. La versione Ultracombi offre tre modalità  
di cottura: microonde, convezione e vapore, anche con possibilità 
di combinarle due a due. Il forno 400° permette di gustare  
pizze croccanti e fragranti come in una pizzeria, oltre a cuocere 
alla perfezione qualsiasi altra ricetta.

Finiture
Manopole, maniglie

Gamma colori
Scocca

Bianco 
antico

Inox

Grafite mat Rosso  
Borgogna

Bianco

Ottone Cromo Brunito

Forni e sistemi combinati  
di cottura e conservazione

←	 OV60SNT3/MGB 
Forno Nostalgie 60 cm built-in 
Scocca Grafite mat e finiture Brunito

ILVE 036 — 037Nostalgie



Codice ordine: CSTARSN

Cromo / Ottone	 € 10.990,00

Brunito	 € 11.090,00

Gamma colori
Scocca

Finiture
Maniglie, manopole e cornici

Prezzo

Bianco 
antico

Inox Grafite mat Rosso 
Borgogna

Bianco Ottone Brunito Cromo

CSTARSN
Colonna Stellata
ILVE

	
Nostalgie → Forni e sistemi combinati di cottura e conservazione



Caratteristiche generali

•	 Marinatura
•	 Frollatura
•	 Sigillatura a 3 livelli
•	 H2OUT: ciclo di deumidificazione

Caratteristiche cavità

•	 Dimensioni interne 
•	 Capacità 7,5 L

Consumi

•	 Assorbimento massimo:		  240 W
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Disegno tecnico 
e misure

Caratteristiche generali

•	 3 griglie
•	 Lievitazione
•	 Abbattimento dal forno al frigo (+4°C)
•	 Surgelazione da temperatura  

ambiente a -20°C
•	 Raffreddamento rapido
•	 Scongelamento
•	 Pronto in tavola
•	 Cottura lenta
•	 Cottura sous vide

Caratteristiche cavità

•	 Muffola in acciaio inox AISI 304
•	 Capacità 40 L

Consumi

•	 Assorbimento massimo:		  300 W

Caratteristiche generali

•	 Temperatura di esercizio 30-250°C
•	 Programmatore elettronico touch TFT
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Sonda di cottura
•	 Illuminazione Luce interna alogena
•	 Vetri porta Porta fredda a triplo vetro 

(EN60335-2-6-11.101)
•	 Isolamento ad alta densità
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento a 

doppia velocità
•	 Sicurezza bambini

Caratteristiche cavità

•	 Muffola in acciaio inox AISI 304
•	 Dimensioni interne 41,5×21×41 cm
•	 Capacità 36 L
•	 Termostato con sonda elettronica

Consumi

•	 Assorbimento massimo� 3,4 kW
•	 Grill elettrico� 1900 W
•	 Resistenza circolare� 1600 W
•	 Generatore vapore� 1200 W
•	 Generatore microonde� 1600 W

Funzioni

Funzioni

Funzioni

Sottovuoto

Abbattitore

Ultracombi

ILVE 038 — 039Nostalgie → Forni e sistemi combinati di cottura e conservazione



ILVE Nostalgie → Forni
	

Gamma colori

Bianco antico Bianco Inox Grafite mat

Rosso  
Borgogna

Prezzo

Codice ordine: 645SNZT4

Ottone/Cromo� € 1.766,00

Brunito� € 1.807,00

→
Nostalgie
Forni

645SNZT4
Forno elettronico multifunzione con temperatura massima di 400° C 
(Pizza Party) da 60 cm in acciaio inox o acciaio verniciato

450
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Caratteristiche generali

•	 Classe energetica A
•	 Temperatura di esercizio 30-400°C
•	 Programmatore elettronico touch TFT
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Illuminazione Luce interna
•	 Vetri porta Porta fredda a quattro 

vetri (EN60335-2-6-11.101)
•	 Isolamento ad alta densità
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Sicurezza bambini

Caratteristiche cavità

•	 Muffola in acciaio inox AISI 304
•	 Dimensioni interne 44×21×40,5 cm
•	 Capacità 37 L
•	 Scarico vapori a comando con 

opzione cottura a secco o umida
•	 Termostato con sonda elettronica

Consumi

•	 Assorbimento massimo� 2,9 kW
•	 Resistenza elettrica superiore� 900 W
•	 Resistenza elettrica inferiore� 1300 W
•	 Grill elettrico� 1600 W
•	 Resistenza circolare� 2000 W

Finiture

Ottone Cromo

Brunito

Funzioni



ILVE Nostalgie → Forni 040 — 041

Gamma colori

Bianco antico Bianco Inox Grafite mat

Rosso  
Borgogna

Prezzo

Codice ordine: 645SNHSW

Ottone/Cromo� € 2.498,00

Brunito� € 2.539,00

→
Nostalgie
Forni

645SNHSW
Forno trivalente Ultracombi con funzioni aria calda, vapore e microonde 
da 60 cm in acciaio inox o acciaio verniciato
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Caratteristiche generali

•	 Temperatura di esercizio 30-250°C
•	 Programmatore elettronico touch TFT
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Sonda di cottura
•	 Illuminazione Luce interna alogena
•	 Vetri porta Porta fredda a triplo 

vetro (EN60335-2-6-11.101)
•	 Isolamento ad alta densità
•	 Ventilazione tangenziale di 

raffreddamento a doppia velocità
•	 Sicurezza bambini

Caratteristiche cavità

•	 Muffola in acciaio inox AISI 304
•	 Dimensioni interne 41,5×21×41 cm
•	 Capacità 36 L
•	 Termostato con sonda elettronica

Consumi

•	 Assorbimento massimo� 3,4 kW
•	 Grill elettrico� 1900 W
•	 Resistenza circolare� 1600 W
•	 Generatore vapore� 1200 W
•	 Generatore microonde� 1600 W

Finiture

Ottone Cromo

Brunito

Funzioni



ILVE Nostalgie → Forni
	

Gamma colori

Bianco antico Bianco Inox Grafite mat

Rosso  
Borgogna

Prezzo

Codice ordine: OV60SNT3

Ottone/Cromo� € 1.423,00

Brunito� € 1.465,00

→
Nostalgie
Forni

OV60SNT3
Forno elettronico multifunzione con temperatura massima di 320° C da 
60 cm in acciaio inox o acciaio verniciato
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Caratteristiche generali

•	 Classe energetica A+
•	 Temperatura di esercizio 30-320°C
•	 Programmatore elettronico touch TFT
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Sonda di cottura
•	 Illuminazione Doppia luce interna
•	 Accensione automatica della 

luce ad apertura porta
•	 Porta forno full glass
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Vetri porta Porta fredda a triplo 

vetro (EN60335-2-6-11.101)
•	 Isolamento ad alta densità
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Sicurezza bambini

Caratteristiche cavità

•	 Muffola con smalto easy clean
•	 Dimensioni interne 43,7×36×41 cm
•	 Capacità 65 L
•	 Scarico vapori a comando con 

opzione cottura a secco o umida
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Termostato con sonda elettronica

Consumi

•	 Assorbimento massimo� 2,45 kW
•	 Resistenza elettrica superiore� 1000 W
•	 Resistenza elettrica inferiore� 1100 W
•	 Grill elettrico� 2100 W
•	 Resistenza circolare� 2100 W

Finiture

Ottone Cromo

Brunito

Funzioni



ILVE Nostalgie → Forni 042 — 043

Gamma colori

Bianco antico Bianco Inox Grafite mat

Rosso  
Borgogna

Prezzo

Codice ordine: OV91SNT3

Ottone/Cromo� € 2.300,00

Brunito� € 2.370,00

→
Nostalgie
Forni

OV91SNT3
Forno elettronico con temperatura massima di 300° C da 90 cm in acciaio 
inox o acciaio verniciato
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Caratteristiche generali

•	 Classe energetica A
•	 Temperatura di esercizio 30-300°C
•	 Programmatore elettronico touch TFT
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Sonda di cottura
•	 Illuminazione Doppia luce interna
•	 Accensione automatica della 

luce ad apertura porta
•	 Porta forno full glass
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Vetri porta Porta fredda a triplo 

vetro (EN60335-2-6-11.101)
•	 Isolamento ad alta densità
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Sicurezza bambini

Caratteristiche cavità

•	 Muffola con smalto easy clean
•	 Dimensioni interne 74×36,5×41 cm
•	 Capacità 110 L
•	 Scarico vapori a comando con 

opzione cottura a secco o umida
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Girarrosto diagonale
•	 Termostato con sonda elettronica

Consumi

•	 Assorbimento massimo� 2,95 kW
•	 Resistenza elettrica superiore� 1200 W
•	 Resistenza elettrica inferiore� 1560 W
•	 Grill elettrico� 2150 W
•	 Resistenza circolare� 2100 W

Finiture

Ottone Cromo

Brunito

Funzioni



ILVE Nostalgie → Forni
	

Gamma colori

Bianco antico Bianco Inox Grafite mat

Rosso  
Borgogna

Ramato

Prezzo

Codice ordine: OV60SNE3

Ottone/Cromo� € 1.163,00

→
Nostalgie
Forni

OV60SNE3
Forno elettronico multifunzione con temperatura massima di 300° C da 
60 cm in acciaio inox o acciaio verniciato
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Caratteristiche generali

•	 Classe energetica A+
•	 Temperatura di esercizio 30-300°C
•	 Programmatore elettronico
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Illuminazione Doppia luce interna
•	 Accensione automatica della 

luce ad apertura porta
•	 Porta forno full glass
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Vetri porta Porta fredda a triplo 

vetro (EN60335-2-6-11.101)
•	 Isolamento ad alta densità
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Sicurezza bambini

Caratteristiche cavità

•	 Muffola con smalto easy clean
•	 Dimensioni interne 43,7×36×41 cm
•	 Capacità 65 L
•	 Scarico vapori a comando con 

opzione cottura a secco o umida
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Termostato con sonda elettronica

Consumi

•	 Assorbimento massimo� 2,45 kW
•	 Resistenza elettrica superiore� 1000 W
•	 Resistenza elettrica inferiore� 1100 W
•	 Grill elettrico� 2100 W
•	 Resistenza circolare� 2100 W

Finiture

Ottone Cromo

Funzioni



ILVE Nostalgie → Forni 044 — 045

Gamma colori

Bianco antico Bianco Inox Grafite mat

Rosso  
Borgogna

Ramato

Prezzo

Codice ordine: OV90SNE3

Ottone/Cromo� € 1.304,00

→
Nostalgie
Forni

OV90SNE3
Forno elettronico multifunzione con temperatura massima di 300° C da 
90 cm in acciaio inox o acciaio verniciato
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Caratteristiche generali

•	 Classe energetica A+
•	 Temperatura di esercizio 30-300°C
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Illuminazione Doppia luce interna
•	 Accensione automatica della 

luce ad apertura porta
•	 Porta forno full glass
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Vetri porta Porta fredda a triplo 

vetro (EN60335-2-6-11.101)
•	 Isolamento ad alta densità
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Sicurezza bambini

Caratteristiche cavità

•	 Muffola con smalto easy clean
•	 Dimensioni interne 64,5×36,5×41 cm
•	 Capacità 97 L
•	 Scarico vapori a comando con 

opzione cottura a secco o umida
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Girarrosto diagonale
•	 Termostato con sonda elettronica

Consumi

•	 Assorbimento massimo� 2,75 kW
•	 Resistenza elettrica superiore� 1200 W
•	 Resistenza elettrica inferiore� 1350 W
•	 Grill elettrico� 2150 W
•	 Resistenza circolare� 2100 W

Finiture

Ottone Cromo

Funzioni



ILVE Nostalgie → Forni
	

↑	OV91SNT3/WHG 
Forno Nostalgie built-in 90 cm 
Scocca bianco e finiture ottone



ILVE Nostalgie → Forni 046 — 047
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Gamma colori

Bianco Bianco 
antico

Inox Grafite matt

Rosso 
Borgogna

Prezzo

Codice ordine: BC645SNTC

Ottone/Cromo� € 2.766,00

Brunito� € 2.808,00

→
Nostalgie
Forni

BC645SNTC
Abbattitore di temperatura da incasso

Caratteristiche generali

•	 3 griglie
•	 Lievitazione
•	 Abbattimento dal forno al frigo (+4°C)
•	 Surgelazione da temperatura  

ambiente a -20°C
•	 Raffreddamento rapido
•	 Scongelamento
•	 Pronto in tavola
•	 Cottura lenta
•	 Cottura sous vide

Caratteristiche cavità

•	 Muffola in acciaio inox AISI 304
•	 Capacità 40 L

Consumi

•	 Assorbimento massimo� 300 kW•	

Finiture

Ottone Brunito

Cromo

Funzioni



Tabella comparativa 
forni

Caratteristiche generali

Classe energetica

Numero funzioni

Temperatura di esercizio

Programmatore

Sonda di cottura

Illuminazione

Chiusura porta soft-closing

Vetri porta

Ventilazione

Sicurezza bambini

Caratteristiche cavità

Muffola

Dimensioni interne

Capacità

Scarico vapori

Resistenza grill abbattibile

Termostato

Consumi

Assorbimento massimo

Resistenza elettrica superiore

Resistenza elettrica inferiore

Grill elettrico

Resistenza circolare

Bruciatore inferiore a gas

Generatore vapore

Generatore microonde

Prezzo

Finitura Ottone/Cromo

Finitura Brunito

Finitura Satinato

Finitura Nero opaco

645SNZT4
Forno elettronico multifunzione con 
temperatura massima di 400° C (Pizza 
Party) da 60 cm in acciaio inox o acciaio 
verniciato

A

16

30-400°C

elettronico touch TFT

–

Luce interna

–

Porta fredda a quattro vetri (EN60335-
2-6-11.101)
tangenziale di raffreddamento

Sì

in acciaio inox AISI 304

44×21×40,5 cm

37 L

a comando con opzione cottura a secco 
o umida
–

con sonda elettronica

2,9 kW

900 W

1300 W

1600 W

2000 W

–

–

–

€ 1.766,00

€ 1.807,00

–

–

645SNHSW
Forno trivalente Ultracombi con funzioni 
aria calda, vapore e microonde da 60 
cm in acciaio inox o acciaio verniciato

–

10 di cui 4 combinate

30-250°C

elettronico touch TFT

Sì

Luce interna alogena

–

Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-
6-11.101)
tangenziale di raffreddamento a doppia 
velocità
Sì

in acciaio inox AISI 304

41,5×21×41 cm

36 L

–

–

con sonda elettronica

3,4 kW

–

–

1900 W

1600 W

–

1200 W

1600 W

€ 2.498,00

€ 2.539,00

–

–

OV60SNT3
Forno elettronico multifunzione con 
temperatura massima di 320° C da 60 
cm in acciaio inox o acciaio verniciato

A+

15

30-320°C

elettronico touch TFT

Sì

Doppia luce interna

Sì

Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-
6-11.101)
tangenziale di raffreddamento

Sì

con smalto easy clean

43,7×36×41 cm

65 L

a comando con opzione cottura a secco 
o umida
Sì

con sonda elettronica

2,45 kW

1000 W

1100 W

2100 W

2100 W

–

–

–

€ 1.423,00

€ 1.465,00

–

–

→
Nostalgie
Forni

ILVE Nostalgie → Forni
	



OV91SNT3
Forno elettronico con temperatura 
massima di 300° C da 90 cm in acciaio 
inox o acciaio verniciato

A

15

30-300°C

elettronico touch TFT

Sì

Doppia luce interna

Sì

Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-
6-11.101)
tangenziale di raffreddamento

Sì

con smalto easy clean

74×36,5×41 cm

110 L

a comando con opzione cottura a secco 
o umida
Sì

con sonda elettronica

2,95 kW

1200 W

1560 W

2150 W

2100 W

–

–

–

€ 2.300,00

€ 2.370,00

–

–

OV60SNE3
Forno elettronico multifunzione con 
temperatura massima di 300° C da 60 
cm in acciaio inox o acciaio verniciato

A+

15

30-300°C

elettronico

–

Doppia luce interna

Sì

Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-
6-11.101)
tangenziale di raffreddamento

Sì

con smalto easy clean

43,7×36×41 cm

65 L

a comando con opzione cottura a secco 
o umida
Sì

con sonda elettronica

2,45 kW

1000 W

1100 W

2100 W

2100 W

–

–

–

€ 1.163,00

–

–

–

OV90SNE3
Forno elettronico multifunzione con 
temperatura massima di 300° C da 90 
cm in acciaio inox o acciaio verniciato

A+

15

30-300°C

–

–

Doppia luce interna

Sì

Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-
6-11.101)
tangenziale di raffreddamento

Sì

con smalto easy clean

64,5×36,5×41 cm

97 L

a comando con opzione cottura a secco 
o umida
Sì

con sonda elettronica

2,75 kW

1200 W

1350 W

2150 W

2100 W

–

–

–

€ 1.304,00

–

–

–

ILVE Nostalgie → Forni 048 — 049



→	 CSTARBK 
Colonna stellata Professional Plus  
Struttura colonna nero opaco  
Scocca vetro nero e finiture nero opaco 

Professional 
Plus

L’acciaio AISI304, materia prima per eccellenza  
delle cucine dei migliori ristoranti, è l’emblema della 
collezione Professional Plus. Un sistema al top delle 
prestazioni che amplia ulteriormente la gamma dei forni 
a incasso, per soddisfare anche le più grandi esigenze, 
sintonizzandosi con diversi stili d’arredo e garantendo 
sempre prestazioni d'alta cucina professionale in casa.





ILVE
	

Professional Plus



ILVE 052 — 053Professional Plus



ILVE
	

Professional Plus



ILVE 054 — 055Professional Plus





←	 OV91SLT3/SS  
Forno Professional Plus 90 cm  
Scocca Inox e finiture Satinato

Forni e sistemi combinati  
di cottura e conservazione

I nuovi forni Professional Plus da 90 cm offrono una capienza 
veramente “maxi” : ben 110 litri. Si presentano anche in versione 
“full glass” in vetro nero, per chi vuole aggiungere un fascino 
estetico particolare alle loro performance di cottura.  
Hanno funzioni all'avanguardia come il controllo elettronico 
puntuale della temperatura, il preriscaldamento rapido Quick 
Start e sono dotati di manopole zigrinate, derivate direttamente 
dalle cucine professionali, che permettono un utilizzo più agevole 
anche con i guanti: un tocco di funzionalità e sicurezza in più.

Finiture
Manopole, maniglie

Gamma colori
Scocca

Inox Nero lucido

Satinato Nero opaco

ILVE 056 — 057Professional Plus



Codice ordine: CSTARBK

Nero opaco	  € 10.990,00

Gamma colori
Scocca

Finiture
Maniglie, manopole e cornici

Prezzo

CSTARBK
Colonna Stellata

Nero lucido Nero opaco

ILVE
	

Professional Plus → Forni e sistemi combinati di cottura e conservazione



17
44

700

690

59
0

40
48

0
40

681

12
0

45
5,

6

691

Caratteristiche generali

•	 Marinatura
•	 Frollatura
•	 Sigillatura a 3 livelli
•	 H2OUT: ciclo di deumidificazione

Caratteristiche cavità

•	 Dimensioni interne 
•	 Capacità 7,5 L

Consumi

•	 Assorbimento massimo:		  240 W

Disegno tecnico 
e misure

Caratteristiche generali

•	 3 griglie
•	 Lievitazione
•	 Abbattimento dal forno al frigo (+4°C)
•	 Surgelazione da temperatura  

ambiente a -20°C
•	 Raffreddamento rapido
•	 Scongelamento
•	 Pronto in tavola
•	 Cottura lenta
•	 Cottura sous vide

Caratteristiche cavità

•	 Muffola in acciaio inox AISI 304
•	 Capacità 40 L

Consumi

•	 Assorbimento massimo:		  300 W

Caratteristiche generali

•	 Temperatura di esercizio 30-250°C
•	 Programmatore elettronico touch TFT
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Sonda di cottura
•	 Illuminazione Luce interna alogena
•	 Vetri porta Porta fredda a triplo vetro 

(EN60335-2-6-11.101)
•	 Isolamento ad alta densità
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento a 

doppia velocità
•	 Sicurezza bambini

Caratteristiche cavità

•	 Muffola in acciaio inox AISI 304
•	 Dimensioni interne 41,5×21×41 cm
•	 Capacità 36 L
•	 Termostato con sonda elettronica

Consumi

•	 Assorbimento massimo� 3,4 kW
•	 Grill elettrico� 1900 W
•	 Resistenza circolare� 1600 W
•	 Generatore vapore� 1200 W
•	 Generatore microonde� 1600 W

Funzioni

Funzioni

Funzioni

Sottovuoto

Abbattitore

Ultracombi

ILVE 058 — 059Professional Plus → Forni e sistemi combinati di cottura e conservazione



ILVE Professional Plus → Forni
	

Gamma colori

Nero lucido

Prezzo

Codice ordine: OV91STCT3

Nero opaco� € 2.400,00

→
Professional Plus
Forni

OV91STCT3
Forno elettronico con temperatura massima di 300° C da 90 cm in vetro
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Caratteristiche generali

•	 Classe energetica A
•	 Temperatura di esercizio 30-300°C
•	 Programmatore elettronico touch TFT
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Sonda di cottura
•	 Illuminazione Doppia luce interna
•	 Accensione automatica della 

luce ad apertura porta
•	 Porta forno full glass
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Vetri porta Porta fredda a triplo 

vetro (EN60335-2-6-11.101)
•	 Isolamento ad alta densità
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Sicurezza bambini

Caratteristiche cavità

•	 Muffola con smalto easy clean
•	 Dimensioni interne 74×36,5×41 cm
•	 Capacità 110 L
•	 Scarico vapori a comando con 

opzione cottura a secco o umida
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Girarrosto diagonale
•	 Termostato con sonda elettronica

Consumi

•	 Assorbimento massimo� 2,95 kW
•	 Resistenza elettrica superiore� 1200 W
•	 Resistenza elettrica inferiore� 1560 W
•	 Grill elettrico� 2150 W
•	 Resistenza circolare� 2100 W

Finiture

Nero opaco

Funzioni



ILVE Professional Plus → Forni 060 — 061

Gamma colori

Inox

Prezzo

Codice ordine: OV91SLT3

Satinato� € 2.300,00

→
Professional Plus
Forni

OV91SLT3
Forno elettronico con temperatura massima di 300° C da 90 cm in acciaio 
inox
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Caratteristiche generali

•	 Classe energetica A
•	 Temperatura di esercizio 30-300°C
•	 Programmatore elettronico touch TFT
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Sonda di cottura
•	 Illuminazione Doppia luce interna
•	 Accensione automatica della 

luce ad apertura porta
•	 Porta forno full glass
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Vetri porta Porta fredda a triplo 

vetro (EN60335-2-6-11.101)
•	 Isolamento ad alta densità
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Sicurezza bambini

Caratteristiche cavità

•	 Muffola con smalto easy clean
•	 Dimensioni interne 74×36,5×41 cm
•	 Capacità 110 L
•	 Scarico vapori a comando con 

opzione cottura a secco o umida
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Girarrosto diagonale
•	 Termostato con sonda elettronica

Consumi

•	 Assorbimento massimo� 2,95 kW
•	 Resistenza elettrica superiore� 1200 W
•	 Resistenza elettrica inferiore� 1560 W
•	 Grill elettrico� 2150 W
•	 Resistenza circolare� 2100 W

Finiture

Satinato

Funzioni
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Tabella comparativa 
forni

Caratteristiche generali

Classe energetica

Numero funzioni

Temperatura di esercizio

Programmatore

Sonda di cottura

Illuminazione

Chiusura porta soft-closing

Vetri porta

Ventilazione

Sicurezza bambini

Caratteristiche cavità

Muffola

Dimensioni interne

Capacità

Scarico vapori

Resistenza grill abbattibile

Termostato

Consumi

Assorbimento massimo

Resistenza elettrica superiore

Resistenza elettrica inferiore

Grill elettrico

Resistenza circolare

Bruciatore inferiore a gas

Generatore vapore

Generatore microonde

Prezzo

Finitura Ottone/Cromo

Finitura Brunito

Finitura Satinato

Finitura Nero opaco

OV91STCT3
Forno elettronico con temperatura 
massima di 300° C da 90 cm in vetro

A

15

30-300°C

elettronico touch TFT

Sì

Doppia luce interna

Sì

Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-
6-11.101)
tangenziale di raffreddamento

Sì

con smalto easy clean

74×36,5×41 cm

110 L

a comando con opzione cottura a secco 
o umida
Sì

con sonda elettronica

2,95 kW

1200 W

1560 W

2150 W

2100 W

–

–

–

–

–

–

€ 2.400,00

OV91SLT3
Forno elettronico con temperatura 
massima di 300° C da 90 cm in acciaio 
inox

A

15

30-300°C

elettronico touch TFT

Sì

Doppia luce interna

Sì

Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-
6-11.101)
tangenziale di raffreddamento

Sì

con smalto easy clean

74×36,5×41 cm

110 L

a comando con opzione cottura a secco 
o umida
Sì

con sonda elettronica

2,95 kW

1200 W

1560 W

2150 W

2100 W

–

–

–

–

–

€ 2.300,00

–

→
Professional Plus
Forni

ILVE Professional Plus → Forni 062 — 063
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